
1 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок

Реутова М.Н. 7

2 п.  МДК 03.02 Процессы 

приготовления, подготовки к реализации 

и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

3 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок

Реутова М.Н. 7

4 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

5 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

1 п. Нет урока

2 п. МДК 02.01 Технология монтажа 

силового и осветительного 

электрооборудования

Миронова И.Ю. 23

3 п. МДК 02.01 Технология монтажа 

силового и осветительного 

электрооборудования

Миронова И.Ю. 23

4 п. Иностранный язык

Харченко В.В. 16

Попова Е.П. 14

1 п. МДК 01.01 Технология монтажа,   

электропроводок всех видов.

Миронова И.Ю. 23

2 п.МДК.03.01 Технология монтажа 

распределительных устройств и 

вторичных цепей

Миронова И.Ю. 23

3 п.МДК.03.01 Технология монтажа 

распределительных устройств и 

вторичных цепей

Миронова И.Ю. 23

4 п. Физическая культура

Видяев М.С.

1 п. МДК 03.01 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

2 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок

Реутова М.Н. 7

3 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок

Реутова М.Н. 7

4 п.  МДК 02.02  Процессы 

приготовления, подготовки к реализации 

и презентации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

1 п.  МДК 02.02  Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

2 п. МДК 02.01. Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

1 п. МДК 02.01 Технология монтажа 

силового и осветительного 

электрооборудования

Миронова И.Ю. 23

2 п. МДК 02.01 Технология монтажа 

силового и осветительного 

электрооборудования

Миронова И.Ю. 23

3 п. МДК.03.01 Технология монтажа 

распределительных устройств и 

вторичных цепей

Миронова И.Ю. 23

2 площадка

Разговоры о важном

Бугрова О.В. 14

1 п. МДК 02.02  Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

2 п. МДК 02.01. Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

3 п. МДК 03.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 14

 Разговоры о важном       

Миронова И.Ю. 23

1 п. МДК 01.01 Технология монтажа,   

электропроводок всех видов.

Миронова И.Ю. 23

2 п. МДК 02.01 Технология монтажа 

силового и осветительного 

электрооборудования

Миронова И.Ю. 23

3 п. МДК 02.01 Технология монтажа 

силового и осветительного 

электрооборудования

Миронова И.Ю. 23

4 п. МДК 02.01 Технология монтажа 

силового и осветительного 

электрооборудования

Миронова И.Ю. 23

1 п. МДК.03.01 Технология монтажа 

распределительных устройств и 

вторичных цепей

Миронова И.Ю. 23

2 п. МДК.03.01 Технология монтажа 

распределительных устройств и 

вторичных цепей

Миронова И.Ю. 23

3 п. МДК 01.01 Технология монтажа,   

электропроводок всех видов.

Миронова И.Ю. 23

4 п. МДК.03.01 Технология монтажа 

распределительных устройств и 

вторичных цепей

Миронова И.Ю. 23

1 п. Нет урока

2 п. МДК 03.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

3 п. Физическая культура

Видяев М.С. 

4 п. МДК 02.02  Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

5 п.  Иностранный язык

Харченко В.В. 16

Бугрова О.В. 14
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24-ПК 24-ЭМ

 Расписание 2, 3 и 4 курса на 2 семестр 2025-2026 учебного года

1 п. Нет урока

2 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

3 п. Основы бережливого производства

Тюрина Т.А 00

4 п. Основы бережливого производства

Тюрина Т.А 00

                1 площадка

1 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

2 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

3 п. МДК 02.01 Техника и технология 

ручной дуговой сварки (наплавки, резки) 

покрытыми электродами

Сомова Н.М. 00

4 п. Основы бережливого производства

Тюрина Т.А 00

5 п. Иностранный язык в 

профессиональной деятельности

Бугрова О.В. 00

Попова Е.П. 00

1 п. МДК 03.01 Технология 

частично механизированной сварки 

(наплавки) плавлением

Сомова Н.М. 00

2 п. МДК 03.01 Технология 

частично механизированной сварки 

(наплавки) плавлением

Сомова Н.М. 00

3 п. МДК 03.01 Технология 

частично механизированной сварки 

(наплавки) плавлением

Сомова Н.М. 00

           1 площадка

Разговоры о важном

Попова Е.П.

1 п.  Физическая культура

Видяев М.С. 

2 п. МДК 02.01 Техника и 

технология ручной дуговой сварки 

(наплавки, резки) покрытыми 

электродами

Сомова Н.М. 24

2 п. МДК 02.01 Техника и 

технология ручной дуговой сварки 

(наплавки, резки) покрытыми 

электродами

Сомова Н.М. 24

3 п. МДК 03.01 Технология частично 

механизированной сварки 

(наплавки) плавлением

Сомова Н.М. 24

1 площадка

1 п. МДК 03.01 Технология 

частично механизированной сварки 

(наплавки) плавлением

Сомова Н.М. 00

2 п. МДК 03.01 Технология 

частично механизированной сварки 

(наплавки) плавлением

Сомова Н.М. 00

3 п. МДК 03.01 Технология 

частично механизированной сварки 

(наплавки) плавлением

Сомова Н.М. 00

24-СВ

1 п. Нет урока

2 п. Нет урока 

3 п. 1 нед. Нет урока 

2 нед. Физическая культура

Видяев М.С.

4 п. МДК 3.1 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок 
Реутова М.Н. 7

5 п.  МДК 3.1 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

Реутова М.Н. 7

1 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

2 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

3 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

4 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

Разговоры о важном 
Колочанова Л.В.

1 п. Нет урока 

2 п. Нет урока 

3 п. МДК 2.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок

Колочанова Л.В. 6

4 п. Основы калькуляции и учета

Логинова С.Р 14

5 п.Основы калькуляции и учета

Логинова С.Р 14

1 п. МДК 02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

2 п. МДК 02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Колочанова Л.В. 6

3 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

4 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

5 п. 1 нед. Физическая культура

Видяев М.С.

2 нед. Нет урока

23-ПК

Нет занятий 

Расписание на субботу:

1 п. . МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

2 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Реутова М.Н. 7

3 п. МДК 03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

Реутова М.Н. 7

4 п.  МДК 3.1 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

Реутова М.Н. 7

1 п.  МДК 5.1 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий              

Колочанова Л.В.             6

2 п.  МДК 5.1 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий              

Колочанова Л.В.             6

3 п.  МДК 5.1 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий              

Колочанова Л.В.             6

1 п.  Нет урока

2 п.  Нет урока

3 п.  МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.          6

4 п.  МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.          6

5 п.  МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.          6

6 п.  МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.          6

Разговоры о важном 

Колочанова Л.В. 

1 п. Нет урока

2 п. Нет урока

3 п. Нет урока

4 п. МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В. 6

5 п. МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В. 6

6 п. МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В. 6

1 п. Нет урока

2 п. Нет урока 

3 п. МДК 05.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.  6

4 п. Иностранный язык

Бугрова О.В. 14

5 п. МДК 05.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.  6

6 п. МДК 05.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.  6

22-ПК

 1 п.   МДК 5.1 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий              

Колочанова Л.В.             6

2 п.  МДК 5.1 Организация 

приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий              

Колочанова Л.В.             6

3 п. МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.      6

4 п. МДК 5.2 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

Колочанова Л.В.      6

Пятница нет занятий

Расписание на субботу:

1 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

2 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

3 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

4 п. Безопасность жизнедеятельности

Юнаков А.П. 00

1 п. Нет урока

2 п. Нет урока

3 п. Нет урока

5 п.   Основы бизнеса, коммуникаций 

и финансовой 

Тюрина Т.А. 16

6 п.  Основы бизнеса, коммуникаций 

и финансовой 

Тюрина Т.А. 16

1 п. 1 нед. Нет урока 

2 нед. МДК.01.01 Технология 

выполнения каменных работ

Ялоза Е.Б.                         22 

2 п. МДК 01.01 Технология выполнения 

каменных работ

Ялоза Е.Б.                         22

3 п. МДК 01.02 Технология монтажных 

работ при возведении

Ялоза Е.Б.                         22

4 п.  1 нед. Основы бизнеса, 

коммуникаций и финансовой 

Тюрина Т.А. 16

2 нед. Нет урока

Разговоры о важном 

Ялоза Е.Б. 22

1 п. МДК.01.02 Технология 

монтажных работ при возведении

Ялоза Е.Б. 22

2 п. МДК.01.02 Технология 

монтажных работ при возведении

Ялоза Е.Б. 22

3 п.  МДК.01.01 Технология 

выполнения каменных работ

Ялоза Е.Б. 22 

4 п.  МДК.01.01 Технология 

выполнения каменных работ

Ялоза Е.Б. 22

1 п. МДК.01.02 Технология 

монтажных работ при 

возведении

Ялоза Е.Б.                         22

2 п.  МДК.01.01 Технология 

выполнения каменных работ

Ялоза Е.Б.                         22 

3 п. Иностранный язык

Бугрова О.В.                       14

Попова Е.П.                        15

4 п.Физическая культура

Видяев М.С.

24-ОтР

Примечание: 00 – аудитория назначается в день проведения занятий
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